LA HORA DEL VERMUT

Vermut ,,EL BORN* 6,5
Der Hausgemachte!

Serviert auf Eis, mit einem

Schuss Soda, Orangenscheibe

und Oliven'... Wie in Barcelona

eben.

La Hora del Vermut...Die Zeit fur den
Wermut. Auch wenn Wermut immer
und Uberall genossen werden kann,
gibt es die Tradition ihn vor dem Essen
gehen zu genieBen begleitet von
Oliven, Konserven, Chips, SpieBen
oder etwas Kéase und Schinken. La
Hora del Vermut bedeutet Genuss und
Geselligkett.

Vermut Menu fur 2

Das rundum Barcelona Feeling fur 2
Personen.

35,00 €

zwei Konserven nach Wahl
Schale Chips nach Wahl,
Brot vom Brotbruder
Oliven

2 Vermut ,El Born*

Salsa Espinaler

1: kdnnen mit Anchovis gefiillt sein.

»Gilda“ 3,9
Typischer kleiner Spie3 mit Zutaten
wie bspw. Oliven, Anchovis,
gegrilltem Gemuse

Schale Chips von ,,Rubio® 3
Dazu Salsa Espinaler

Wasabi, Kaviar-, Honig-Senf-, Jamoén
(Schinken) Geschmack, Extra Dick (gesalzen)
oder mit Himalya Salz

Konserven
Sardinas 7,5
In Olivendl
Sardinas picante 7,5
In pikantem Ol
Navajas 7,5

(Scheidenmuscheln)
im eigenen Saft

Calamares 7,5
Tintenfisch in eigener Tinte

Tacos a la Gallega 7,5
Tintenfischstiicke in
gewirztem Ol nach galizischer Art.

Mejillones en Escabeche 7,5
Pikant marinierte Muscheln

Typische Fisch- und Meeresfrlchte-
Konserven aus Spanien. Serviert in der
Konserve, mit Salsa Espinaler und Brot



TAPAS

Tapas sind zum Teilen da. Unsere Empfehlung: 2,5 Tapas / Person. Die Tapas kommen
nicht auf einmal, sondern nach und nach aus der Kiiche. Brot nicht vergessen !

— KALTE TAPAS

- WARME TAPAS
Bravas _ 7 7

Kartoffelsticke | Salsa Brava | Allioli

Albéndigas al Vermu 10

Fleischballchen | VermutsoBe

Gambas Ajillo _7 13
Gambas | Knoblauch-Chili-Ol | Petersilie

Pimientos del Padrén 75
Bratpaprika | Maldon Salz | Olivendl virgen extra

Pintxo Tortilla Classic 7,8
Kartoffel | Ei | Zwiebel | Pan con Tomate

Pintxo Tortilla Zucchini 7,4
Kartoffel | Ei | Zucchini | Pan con Tomate

Scamorza aus dem Ofen 10

Geraucherter Scamorza (Kase) | Chimichurri |
Grissini

—~ BROT

Frisch aus dem Ofen!
Unser Brot ist bestes Sauerteig Brot vom

Extra + dem berihmten Maldon Salz
+ wahlweise frisch geriebene Tomate

Pan 5€ 27€

Pan con Tomate 55€ 29€

Brotbruder + knusprig getoastet + Olivendl virgen

Portion 1/2 Prt.

| Barcelona Klassiker! Mit Frisch geriebener Tomate |

Gilda 3,9
typischer kleiner SpieB. Olive mit Anchovi |
Peperoni | Boquerdn | Salsa Espinaler

Olivas 5

“Vermut Oliven” 6,5
Premium Oliven mit Anchovifullung

Trio Hummus 8,5
classic | rote Bete | Karotte | Grissini

Tartar Tomate 10,5

Getrocknete Tomate | Piquillo Paprika | Dijon
Senf| | Essiggurke | Brot mit Olivenol

Pimientos rellenos 6,5
eingelegte Paprika | Frischkasefullung

Matrimonio 8
Sardellen in Essig | Anchovis

11
Tapa de Queso curado
Iberischer Kase (Schafsmilch) | Brot mit
Olivenol
Tapa de Queso semicurado e
Iberischer Kase (Schafs- und Kuhmilch)
| Brot mit Olivenol

11

Tapa de Jamén Serrano

11 M gereifter Serrano Schinken |
Brot mit Olivendl




TAPAS

PLATTEN
“TABLAS”

Tabla Mixta

(FUr 2 Personen)

Wurst-, Schinken und Kasevariation
Serrano | Fuet| Lomo | Kase (Schaf- und
Kuhmilch) | Nussmix |Brot mit Olivenal

22

Tabla de embutidos

(FUr 2 Personen)

Wurst- und Schinkenvariation
Serrano | Fuet| Lomo |[Nussmix
|Brot mit Olivenol

20

Tabla de Quesos 20
(Fur 2 Personen)

5 verschiedene Kasesorten | Nussmix |
Quittengelee |Brot mit Olivenol

J

—

\

POSTRE

Crema Catalana 6,5
Hausgemachten flambierte katalanische Creme

Frischkaseeis 6,5

Karamellisierte Mandeln | Honig | im Tontopfchen

J

EXTRAS

Portion Grissini 3

Allioli

_ BOCADILLOS &

TOSTADAS

Mit Brot und Baguette vom Brotbruder

Torrada - “Toast”
knusprig getoastete Scheibe Sauerteigbrot

Torrada de Lomo 9

frisch geriebene Tomate | Lomo embuchado
(Kaltschnitt aus Schweinelende) |Olivendl |
Maldon Salz

Torrada Serrano 9

frisch geriebene Tomate | Serrano Schinken |
Olivenol | Maldon Salz

Bocadillos - “Baguettes”
Bocadillo de Queso Curado 8,5
frisch geriebene Tomate | iberischer Kase

(Schaf) |Olivenol | Maldon Salz | Kartoffelchips
Premium

Bocadillo de Queso Semi 8,5
frisch geriebene Tomate | iberischer Kase
(Schaf- und Kuh) |Olivendl | Maldon Salz |
Kartoffelchips Premium

Bocadillo de Jamén 8,5

frisch geriebene Tomate | Serrano Schinken
|Olivenol | Maldon Salz | Kartoffelchips
Premium




83

Getranke

Alkoholfrei

Wasser

San Pellegrino 0,51 4,8
Black Forest still 0,51 4,8
Fritz -

Limos & Schorlen 0,33 | 3,9
Rhabarberschorle, Apfelschorle,
Holunder-Kirsch-Apfel, Zitrone,
Ingwer-Limette, Orange, Kola, Kola
light, Cola Super Cero, MischMasch

Drinks ohne Alkohol

Mondino Senza Tonic 8,0
alkoholfreier Bio-Aperitif aus dem
Chiemgau, Bitter-Aromatik, alpine
Krauter, Schwarze Johannisbeere.
<0,5% Alkohol

UNDONE

» This is not Vermouth* 8,5
Aufwandig entalkoholisierer Vermut
(alk.frei. < 0,3%), Hamburg.

Gibt’s in Rot oder weif

Aperitivos

Gin Tonic — Bombay Sapphire 9,0
Aperol Spritz 8,5
Limoncello Spritz 8,5

+Chupitos® - Kurze

Limoncello 4 cl 4,0
Baileys 4 cl 4,5
Grappa 4 cl 4,7

Vermut
Siehe Vermutkarte

Drinks mit Vermut

Negroni — Vermue, Campari, Gin

10

Americano - Vermut, Campari, Soda 9

Vermut Tonic

Bier

Vom Fass:

Waldhaus Pils naturtrtb
Waldhaus Pils naturtrtb
Clarita (Radler trtib)
Clarita (Radler trtib)

Flaschenbier

Estrella Damm (Barcelona) 0,33 |

Estrella Galicia
Meckazer Helles

Furstenberg Pils alkoholfr. 0,33 |

Waldhaus Weizen

Café und Tee

Espresso

Espresso Doppio
Americano

Cortado

Cappuccino

Milchkaffee

Latte Macchiato

Carajillo mit Baileys
(Espresso mit Schuss)
Tasse Tee (versch. Sorten)

7,5

3,9
4,9
3,8
4,9

4,3
4,3
5,2
3,9
5,2

1,8
3,6
2,8
2,4
3,2
4,1
4,0
4,9

3,2
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WEIN

01/021/0,751
Weilswein

Solaris, trocken. 4,5/8,5/ 27,0
exotische Frichte, Blutenaromen, Vollmundig.

Solaris, Neue robuste Sorte. 15 Vol%. Okowein & vegan

Weingut Hug, Pfaffenweiler. Baden

Give me a Hug, feinherb 4,3/8,0/ 26,0
fruchtig, dezente Saure, harmonisch.

WeiBweincuvée aus Solaris, Johanniter und Gutedel.

Okowein & vegan. Weingut Hug, Pfaffenweiler. Baden

Roseée

Nebla Rosé, trocken 40/7,0/24,0
Frisch, tropische Frichten, lebhafte Saure. Verdejo.
Vincente Gandia, Valencia, Spanien

Rotwein

Raiza Crianza, trocken. 2020 4,3/8,0/ 26,0
12 M im Barrique. Aroma schwarzer Frichte,

Milchkaffee, Kakao. Tempranillo.

Vincente Gandia, Rioja, Spanien.

Ceremonia Reserva, trocken. 2018 4,5/8,5/ 27,0
12 M im Barrique. Kréftig, balanciert, rote und schwarze

Frichte, wirzig. Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Bobal.

Vincente Gandia, Utiel-Requena, Spanien.

Weinschorle weif3 / Rot 0,21 43/4,5

Cava / Secco 011 / 0,751

Secco Staatsweinkeller 45 / 27,0
Staatsweingut Freiburg

Codorniu Bio Cava, Cuveé brut 0,75 | Flasche - 35 €
Macabeo, Xarel.lo, Parellada. Katalonien, Spanien. Nur als ganze Flasche
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El Vermut

Ob Rot, Weils, Rosé oder trocken... Basis ist fast immer ein weifSer Wein,
der durch ,Mazeration® die Aromen von Gewurzen und Krautern
aulnimmt. Serviert wird jeder Vermut auf Eis, mit einem Schuss Soda,
Orangenscheibe und Olivenl... Wie in Barcelona eben. Wo der ,Vermu*
Kulturgut ist!

Vermut Rojo

Yzaguirre Rojo Reserva 7,9
(,Isagirre®), Kraftig, trotzdem
EL BORN - 6,5 vornehm elegant. 80 Kréuter und
Gewdlrze, 12 M im Eichenfass.
hausgemacht
E.ntwickelt und hergestellt vqn uns! Yzaguirre Edicién Limitada, 9
Ein Vermut, der der klassischen R
Spanischen Linie treu ist. Der .e.serva . N
perfekte Einstieg in die Welt des L'm',t?d Edition, zum"13.0—jahr|gen
Vermut. SuBes, siiffiges, flissigen J.ublle.l.um.. Dunkel, ?’V“rz'g’ )
Gold mit Bitternote im Hintergrund. tiefgrindig, da;u z|trusfr|s"ch. Feine
Noten von Karamell, Rosmarin, Balance aus Sdure und SiiBe.
Orange und Nelke. Ca. 15 Vol%
Yzaguirre Herbal Vintage, 10
Yzaguirre Vermut Rojo 7 Reserva -
Bodegas Yzaguirre (,Isagirre”), S.chwe"r, voll, rund, filigrane
Tarragona, Katalonien. Gegriindet Blt'Fert(?ne aus. Wermutkraut und
1884. Klassisch, siiB, herb, Chinarinde, eine |dee von
ausbalanciert. 15 Vol% Portwein. 5 Jahre im Eichenfass
Miré Organic Rojo Reserva 8,5
Miro Rojo 7 (Bio)
Emilio Miré Salvat, Reus, Emilio Miré Salvat, Reus,
Katalonien. Seit 1914. Der Wermut Katalonien. Seit 1914.
»fur Jedermann®. Easy drinking AusschlieBlich Bio Zutaten.
Kirschnoten, Holz, ausgewogen Klassischer Geschmack, wirzige
slB und bitter. Tiefe, gelagert in Franzosischer
Eiche
Lacuesta Rojo 7.8 Casa Mariol Negro 8

Bodegas Martinez Lacuesta, La
Rioja. Elegant, suB. Feine Saure.
Noten v. Bitterorange, Majoran,
Lavendel. Gelagert in
Amerikanischer Eiche.

1: kdbnnen mit Anchovis gefullt sein.

Cellers Mariol, Barcelona.
Katalonien. Seit 1945. Kraftig und
doch erfrischend. Durch griine
WalnUlsse verdunkelter
~Schwarzer” Vermut. Gold bei
Craft Spirits Award 2024
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El Vermut

Ob Rot, Weils, Rosé oder trocken... Basis ist fast immer ein weilSer Wein,
der durch ,Mazeration® die Aromen von Gewurzen und Krautern
aufnimmt. Serviert wird jeder Vermut auf Eis, mit einem Schuss Soda,
Orangenscheibe und Olivenl... Wie in Barcelona eben. Wo der ,Vermua*
Kulturgut ist!

Vermut Rojo VYermut Blanco
P. Quiles 7,5 Casa Mariol Vermut Blanco 8
Bodegas Primitivo Quiles, Alicante. Cellers Mariol, Barcelona.
Seit 1925. Klassicher roter Vermut. Ausgewahlte weiBe Trauben, SiBe
Sehr leichtgangig. Kréuter- und als auch Bitternoten, Zitrusfrische.

Rosinennoten mit herbem Finale.

Lacuesta Vermut Blanco 7,8
Bodegas Martinez Lacuesta,

La Rioja. Unkompliziert und elegant.
Fruchtig, zitrisch, leicht blitig,
zuriickhaltend gesuBt.

Muntaner Rojo 8,8
Antonio Nadal, Mallorca, Spanien.

Seit 1898. Mit 18 Vol% etwas
alkoholischer. Keine

Zuckerzusatze. Ausgewogen.
Orangen-, Vanille-, Krauter- und
Pflaumenaromen.

Rofes Vermut Blanco 7,5
Bodegas Rofes (seit 1890), Reus,

Katalonien. Einzigartige, spezielle
Krauternoten. Erinnert an frische

Krauel Rojo Reserva 9 Heuwiesen. SuB und frisch.
Especial

Bodegas Krauel, Malaga. Seit
1803. Tief, dicht, intensiv. Noten
von Balsamico, Pfeffer, Lakritz und
Uuberreifen Frichten. 4 Jahre im
Eichenfass. Pedro Ximénez
Trauben.

Miro blanco 7
,semi-sweet“ Vermut. Emilio Mird
Salvat, Reus, Katalonien. Seit 1914.

Muntaner blanco 8,8

Antonio Nadal, Mallorca, Spanien.

Seit 1898. Mit 18 Vol% etwas
alkoholischer. Keine Zuckerzusatze.

Yzaguirre blanco 7
Bodegas Yzaguirre (,Isagirre®),

Tarragona, Katalonien. Gegriindet
1884. 15 Vol%

1: kdbnnen mit Anchovis gefullt sein.
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El Vermut

ODb Rot, Weils, Rosé oder trocken... Basis ist fast immer ein weilSer Wein,
der durch ,Mazeration“ die Aromen von Gewurzen und Krautern
aufnimmt. Serviert wird jeder Vermut auf Eis, mit einem Schuss Soda,
Orangenscheibe und Olivenl... Wie in Barcelona eben. Wo der ,Vermua*

Kulturgut ist!

Vermut Seco
(Trocken)

Miro Extra Dry (weiB)
Emilio Miré Salvat, Reus,
Katalonien. Seit 1914.. Nur 21
Gramm Zucker je Liter. Frisch,
akzentuiert, intensiv. 18 Vol%.

7,8

Lacuesta Blanco Extra
Dry (weiB3)

Bodegas Martinez Lacuesta,
La Rioja

duftet blumig, nach und nach
machen Kamille und Minze,
Vanille im Hintergrund. 28,8 g
Zucker und doch nicht zu siB,
durch angenehme Saure.

7,8

Yzaguirre Dry Reserva 8
(weiB)

9,5 Gramm Zucker je Liter.

Sanfte angenehme Aromatik.

Ein Jahr im Eichenfass
gelagert.

1: kdbnnen mit Anchovis gefullt sein.

Vermul Rosé

Yzaguirre Rosé 7
Leicht & lassig: Wermutkraut,
Waldbeeren, Bitterorange.

Muntaner Rosado
Antonio Nadal, Mallorca. Seit
1898. Beerig, fruchtig sanfte
Bitternoten. Zarte
Pigmentierung durch roten
Tee. Im Eichenfass mazeriert.
Keine Zuckerzuséatze.

8,8

Vermut

Alkoholfrei

UNDONE

» This is not Vermouth®
entalkoholisierer Vermut
(alk.frei. < 0,3%), Hamburg.
Vermut in aufwendigem

Verfahren schonend
entalkoholisiert.

8,5

Gibt’s in Rot oder weil3



